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R()ger Bertrand ( Vigneron Eleveur)
06.75.22.85.51

Fiche technique Vin de Pays d’Oc Cabernet Sauvignon

Dénomination des vins :
Cabernet Sauvignon

Millésime : 2002
Couleur : Rouge

Cépages : Cabernet Sauvignon

Culture Raisonnée
Sol : Argilo-calcaire & Grés ferrugineux

Vendange : Cueillette et Tri manuels

Type de vinification :  Eraflage et macération pré fermentaire a froid
Fermentation a température controlée

Elevage : cuve

Durée de conservation: 5 ans
Bouteille : Bordeaux Tradition 75 cl
Bouchon : 44 X 24

Carton : 6 bouteilles couchées

Mise en bouteille au domaine.

Dégustation : Arémes de fruits rouges,
poivron légérement marqué, vin souple et friand
Température de service : 16°a 18°

Alliance gastronomique :
vin pouvant accompagner tout un repas

Oenologue : Damien Kalanquin (Laboratoire Dubernet)

Téléphone: 06.75.22.85.51

11200 St-André de Roquelongue
www.lol 181 eroche.com

Domaine de Longueroche — Vin de Pays d'Oc
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