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Roger Bertrand (vigneron Eleveur) 11200 St-André de Roquelongue
06.75.22.85.51 Terroir de Fonfroide

Site Internet: www.rogerbertrand.fr

Vin de Pays d'Oc

Domaine de Longueroche
Chardonnay, in Eiche gereift
Weisswein

Im Domaine von Roger BERTRAND, Winzer in
Saint-André de Roquelongue abgefiillt.

14 Hektar auf trockenem, ton- und kalkhaltigen
Boden und eisenhaltigem Sandstein aus, mitten im E
Corbiéres Terroir, das unter dem Einfluss vom ER( x H
See- und Nordwind steht und fast das ganze Jahr LONGU
lang von der Sonne bestrahlt wird.

Das ,,Domaine de Longueroche* dehnt sich tber J Yotaihe
de_

Mis eN BouTeilLE AU DoMaINE

Der Chardonnay vom Domaine de Longueroche wird mit der Rebe

Chardonnay produziert : jene Rebsorte wird auf einem Hektar

angebaut, mit einem Ertrag von 40 HL pro Hektar. CHARDONNAY
ELevE gy popr pe cHENE

Die Trauben werden manuell von erfahrenen Weinlesern

geerntet und ausgelesen. Anschliessend werden die ganzen

Trauben in kleinen Kéfigen bis zum Weinkeller transportiert.

Nach der ersten Hautmazeration von 5 bis 6 Stunden wird

der Stiel entfernt und die Beeren werden in einer Druckluftkelterei b
dt.er letzten Generation gepresst. Durch _dje Schwerkraft getrieben Roger Bertrand
flieBt dann der Traubensaft in den Bottich. FienEaa - LR
11200 SaNT-AnpaE oe RODUELONGUE - PRODUIT DE FrRance
]

Die Dauer der Garung betragt etwa zehn Tage bei einer i de Pave.diOc
Temperatur von 15 bis 17 Grad. Vin de Pays d'Oc
Der Wein wird dann in Eichenfiissern veredelt, wobei der Wein

tiber eine Zeitlang von 6 Monaten einmal wochentlich durchgertihrt wird.

Verkostung :

Farbe strohgelb, hell und leuchtend. Das Aroma erinnert an Blumen und entwickelt sich nach den Diiften von trockenen und
exotischen Friichten mit Buttergeschmack. Der Ansatz ist weich und der Geschmack bleibt lange im Munde. Dieser Wein gesellt
sich gerne zu Fisch in Sofe, Krebstieren und manchen Kasesorten : Roquefort usw.

Verpackung :

Karton flach mit 6 Flaschen liegend.

Palette von 80 Kartons.

Flasche : Vintage 75 cl.

Haftetikett : Papier mit Egoutteurrippung, vergoldet.
()nologe : *
Damien Kalanquin (Labor Dubernet)

Téléphone: 04.68.41.48.26 e-mail: contact@rogerbertrand.fr  Télécopie: 04.68.32.22.43

Caveau de dégustation: 59, Avenue Général Leclerc - 11100 NARBONNE (aprés Place Pyrénéees - Direction Perpignan)
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